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TORT CZEKOLADOWO-WISNIOWY NA SPIRYTUSIE

Klasyczny tort sktadajgcy sie z trzech warstw czekoladowego biszkoptu nasgczonego
wisnidéwkq. Delikatne warstwy biszkoptu przektadane sg musem czekoladowym
z wisniami w spirytusie.
Catos¢ oblana jest czekoladqg. Mozliwe jest tez obtozenie tortu masqg cukrowq.

TORT ORZECHOWY Z PRAZYNKAMI

Czekoladowy biszkopt nasgczony brandy przektadany kremem maslanym z
orzechami wtoskimi i spirytusem. Trzy warstwy biszkoptu przyozdobione
sqg masq pralinowq z pastg orzechowq i prazynkami paillete feuilletine.
Catosc oblana jest czekoladqg lub masq cukrowq.

TORT OWOCOWY NA SMIETANIE

Pozornie prosty tort zaskakujgcy smakiem.
Biaty biszkopt z nutg pomaranczowq uzyskang przez nasqgczenie likierem Cointreau.
Bogactwo smakoéw tgczy sie z delikatnym kremem na bazie bitej $mietany
z mascarpone i wanilig z dodatkiem owocdw sezonowych.

TORT ROYAL CARAMEL

Cukiernicza perta naszej karty. Delikatny biszkopt potgczony z pomaranczqg
i ananasem, czekolada karmelowa z pastg orzechowq i paillete feuilletine tworzqgce
mase prazynkowq oraz mus karmelowy powstaty z czekolady potgczone;j
z bitg $mietang. Doskonato$¢ w eleganckiej formie.

TORT TIRAMISU Z PRAZONYMI MIGDALAMI

Tort dla wymagajgcych podniebien. Czekoladowy biszkopt nasgczony pobudzajgcg
kawgq i stodkim Amaretto z migdatowq nutqg. Kazda z trzech warstw puszystego
biszkoptu przetozona jest masqg tiramisu. Catos$¢ udekorowana prazonymi migdatami
i czekoladkami.

TORT WIELKI LUWR

Zamkowa wersja klasycznego tortu.

Mus z ciemnej czekolady z malinami oddziela dwa czekoladowe biszkopty
nasqgczone Cointreau - likierem pomaranczowym o wyraznym smaku. Drugi z
biszkoptéw okryty jest musem z biatej czekolady, ktéra stanowi tez polewe
catego tortu.




