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SŁODKI BUFET 

Z ZAMKOWEJ CUKIERNI



Kula z białej czekolady na kruchym ciastku 10 PLN
Mini ptyś z kruszonką, białą czekoladą i żelką marakuja 12 PLN
Mini beza daquas z daktylami, orzechami i mascarpone 20 PLN

Eklerki z kremem 8 PLN 
Tartaletka z owocami i kremem pâtissière 10 PLN

Tartaletka orzechowa z Jägermeister 10 PLN
Tartaletka czekoladowa z owocami i kremem pâtissière 10 PLN

Tartaletka truflowa z wiśniami 10 PLN

MONOPORCJE   
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Babeczki truflowo-wiśniowe 10 PLN
Makaroniki 8 PLN

Trufle 10 PLN
Kremówka z wiśniami 9 PLN

Ciasto tiramisu z amaretto 5 PLN
Ciasto rafaello z adwokatem 5 PLN

Ciasto Royal Carmel z prażynkami 7 PLN
Ciasto z białą czekoladą i owocami na biszkopcie z galaretką 7 PLN

MONOPORCJE   
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Sernik z truskawkami i brzoskwinią,  
karmelem i czekoladą 150 PLN

Jabłecznik z bezą 120 PLN
Toffi w brandy 120 PLN
Tort chałwowy 120 PLN

Tarta czekoladowo – truflowa 180 PLN
Sernik ricotta 120 PLN

CIASTA ŚREDNICA 30 CM
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Dodatkowa dekoracja bufetu:

Kwiaty 100-500 PLN 
Podesty, skrzynki i półki od 100 PLN

Neony z napisami od 300 PLN

PRZYJĘCIE
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KONTAKT

KATARZYNA URBAŃSKA

telefon | + 48 503 996 966
e-mail | katarzyna.urbanska@zamekleba.pl
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